
dalhoumi

Posteocupépâtissier-
boulanger

COMPETENCES

CONTACT

Excel

CRM

EXPERIENCEPROFESSIONNELLE

FORMATION

LANGUES
PackOffice

Stage:Centredeformation(lemondedepatisserie)

 Technicienprofessionelenfroid
comercialetclimatisation.

 Diplômeengâteauxtraditionnels,
tunisiensetorientaux.

20/10/2020au28/02/2021

Mohamed

Photoshop

Maitrisedesprocéduresd’hygiénne

Compétence

Compétence

Compétence

PROFIL

Pâtissier-boulangerpossédantunegrandesensibilitéculinaireet
plusieursannéesd’expériencedanslemétier.Travailleurmotivé,
dynamiqueethabilesouhaitantpartagersonsavoir-faireavecles
amoureuxdelabonneboulangerieetévoluerdanslesecteurdela
pâtisserie-boulangerie.

 Anglais:trèsbonne
connaissanceàl'écritetà
l'oralepermettantde
travaillerdansun
environnement
anglophone

 Français:Courant

 Espagnol:Débutant

Permisdeconduire :

B,véhiculepersonnel

Etatcivil :célibataire

+21629476464

Rue2marscitebassatine3

Kasserine1200

https://l.facebook.com/

Mdalhoumi733@gmail.co

©AZURIUS–Modelés-de-cv,

 Préparerlespainsetlesviennoiseries,lesenfourner

 Confectionnerlesproduitssalés(quiches,feuilletés,

Paninis,etc.)

 Réaliserlesgâteauxtraditionnels.

 Réaliserlesgâteauxetautrespâtisseries(choux,tartes,

etc.)

 Fabriquerlesproduitssurcommandeenfonctiondela

demandedesclients

 Gérerlesstocksetprendrenotedesentréesetsortiesdes

matièrespremières

Attestationd’expérience :pâtisserieChaplin

01/01/2019au15/07/2020

 Préparerlespâtesdediversessortesdepains,les

pétriretlesformer

 Confectionnerlesviennoiseries,lescuireáblancet

lescongeler

 Enfournerlespainsetviennoiseriesetlesenvoyeren

boutique

 Assurerl’entretienetlenettoyagedesmatérielset

machines,laplonge

 Seconderlepersonnelenboutiquedanslesheures

d’affluenceAttestationd’expérience :boulangerieYassine

01/10/2020au03/10/2021




