Hasnaoui Mohamed Amine

OBJECTIF
Bar/Restaurant

\. +216.95.054.780
b4 med.amin251998@gmail.com

Dynamique et motivé je
connais bien les en jeux du
poste pour lequel je
candidate aujourd’hui. Je 9 Tunisie, Beja

haiterais reioi
s,ou_ altergls rejoindre votre FORMATION
equipe afin de mettre mon

expertise au service de votre 2020 Diplome CAP BAR /RESTAURANT
entreprise. Centre formation Tabarka/Ain Drahem

EXPERIENCE PROFESSIONNELLE

Société Majd Food souadi-Arabia | Serveur

04/03/2021 au 30/05/2022

Restaurant dar béja -Tunisie| Aide cuisinier
01/07/2020-01/02/2021

Il prépare les ingrédients nécessaires a la réalisation des plats : lavage et
; épluchage des fruits et légumes, pesée des ingrédients, réduction des
(ol oM N2l N\ Kol J sauces, dressage dans les assiettes de plats simples.

The Mill Bakery & trading doha -Qatar | Aide cuisinier

Compétences techniques :
24/09/2019 au 31/05/2020
Il prépare les ingrédients nécessaires a la réalisation des plats : lavage et

PowerPoint, épluchage des fruits et légumes, pesée des ingrédients, réduction des
sauces, dressage dans les assiettes de plats simples.

Excel, internet, Word,

Qualités humaines :
Leadership, proactivité, travail Salon de thé cap négro Tunisie| Serveur

en équipe, responsabilité, 01/11/2017 au 03/07/2019

ponctualité, communication.

e Préparer la salle et les tables pour le service

o proposer et conseiller les plats et boissons

o Prendre les commandes et les transmettre a la cuisine

o Présenter l'addition et gérer le paiement des consommations

LANGUES

Hotel EL mouradi ~-Hammamet **** Tunisie | Serveur

Francais - 04/03/2016 au 30/09/2017

e Préparer la salle et les tables pour le service
e proposer et conseiller les plats et boissons
e Prendre les commandes et les transmettre a la cuisine

Anglais

Arabe
Salon de thé papito -Tunisie | Bar /resto

.Préparer des boissons chaudes ou froides.
Réaliser un service en salle.

Réaliser un service au bar.

Décoration de table et de coffé —cocktall

2014-2016 (étudiant demi temps)







