
Bonjour
Je suis Belhasni bouchta
Ain atig temara

12040 temara

(+212) 767524061

belhasni05@gmail.com

Bermis :B

Blan de carrière
Jem àppelle Bouchta belhasni , je suis titulaire d ùn diplôme technicien en boulangerie pâtisserie,j ài

10 ans d expérience est j ài déja travaillé en dehors demon pays . Je suis patient , la capacité d

àpprendre et de se développer . Adaptation enmilieu de travail. Coopération positive au profil du

travail ,avec la capacité d'effectuer diverses tâches et dene pas hésiter dans ce sens.

Expérience professionnelle

20/09/2021 / jusqu'à présent

Nom de société, Lieu - Fonction

● Boulangerie chezCarrefourmarket temara .

01/05/2016 / 01/09/2019

Nom de société, Lieu - Fonction

● Boulangerie chezCarrefourMajid Al futiamUnited arab emartes .

01/09/2013 / 01/07/2014

Nom de société, Lieu - Fonction

● Boulangerie chez l ártisan du pain Hay Ryad a rabat .

Formation
08/05/2016 / 04/06/2016

Nom de l'établissement, Lieu - Diplôme

Attention de formation boulangerie pâtisserie àCarrefourMajid Al futiam ajman, United emartes

arabes.

01/09/2011 / 01/07/2013

Nom de l'établissement, Lieu - Diplôme

Diplôme technicien en boulangerie pâtisserie à l'institut spécialisé de technologie Appliquée.

Compétence
Récemment titulaire du CAP boulanger, j'ai appris à maîtriser les nombreuses
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étapes de préparation du « pain quotidien » : du pétrissage de la pâte .

défournement, en passant par la fermentation, le façonnage et la cuisson, je sais

veiller aux tendances de la consommation et organiser mon travail dans le respect

des consignes d'hygiène. De nature résistante et robuste, le travail en horaires

décalées neme pose pas de problème

Capacité de travail sous pression


